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TARIQUET CLASSIC
Classic accompagnera à merveille :

l’apéritif et les entrées : des huîtres, des couteaux, une salade de pinces de crabe, un ceviche de dorade, un carpaccio de
saumon ou de bœuf, des rillettes de canard, du jambon de Porc Noir de Gascogne, des poivrons marinés, un dahl de
lentilles corail.
les plats : des langoustines grillées, des sushis et des sashimis, des chipirons à la plancha, une sole meunière, un risotto de
coquilles Saint-Jacques, un tartare de canard, des oeufs cocottes aux asperges, des pâtes fraîches, des salades de saison, un
wok de légumes croquants.
les fromages : un chèvre frais, un saint-marcellin, de l’appenzeller.
les desserts : un sorbet citron, des canelés, un crumble pommes-poires.

5,40 €

TARIQUET ROSE DE PRESSEE, vignifié “CLAIR”, bouchon en liège
À consommer à l’apéritif ou tout au long du repas. Accompagne les tapas, la cuisine d’été, italienne, épicée, exotique :

l’apéritif & les entrées : un gaspacho, des pimientos farcis à la morue, des makis crabe-avocat, des moules au paprika, une
terrine de canard au poivre vert, un mille-feuille de tomate et mozzarella au basilic frais.
les plats : un risotto noir aux seiches, un osso bucco à la milanaise, un poulet tikka masala, des côtelettes d’agneau grillées,
des penne à la sauce arrabbiata, une pizza fraîche cuite au feu de bois, une piperade basquaise.
les fromages : un brebis des Pyrénées, un gouda extra vieux.
les desserts : un tiramisu, une forêt noire, un méli-mélo de fraises et framboises fraîches, un crumble mûres et myrtilles.

6,00 €

TARIQUET 1ères GRIVES
On le savoure à l’apéritif puis avec un foie gras mi-cuit ou poêlé, un poulet fermier à la broche ou à la crème, des crevettes au
lait de coco, un curry légèrement relévé, un tajine de légumes aux épices, des fromages à pâte dure ou persillée. Et toute une
gamme de desserts pour les plus gourmands : macaron fraise-chocolat, crème brûlée à la fève de tonka, mille-feuille à la
vanille et salade de fruits frais.

8,00 €

TARIQUET RESERVE
Réserve peut être dégusté et apprécié tout au long du repas :

apéritif et entrées : corail d’oursin, accras de morue, raviole de langoustines, foie gras mi-cuit, salade de pois chiche et
haricots rouges.
plats : turbot en croûte de sel, Saint-Jacques à la crème, risotto aux truffes, brochettes de poulet teriyaki, médaillon de veau
fermier, magret de canard rôti, poêlée de cèpes, quinoa au tofu et aux légumes sautés.
fromages : morbier, brie truffé, saint-nectaire crémeux.
desserts : tarte Tatin, salade de fruits frais.

8,00 €

TOTAL

Retrait de ma commande à
Ludres                Saint Julien les Metz

Merci pour votre commande

NOM, PRÉNOM : STRUCTURE : 

N° D’ADHÉRENT : 

ADRESSE :

MERCI DE RETOURNER LE BON DE COMMANDE ACCOMPAGNÉ DU RÈGLEMENT
 (À L'ORDRE DE INTER C.E.A.) JUSQU'AU 03/05/2025 INCLUS

MERCI DE RETOURNER LE BON DE COMMANDE ACCOMPAGNÉ DU RÈGLEMENT
 (À L'ORDRE DE INTER C.E.A.) JUSQU'AU 03/05/2025 INCLUS

Les VinsLes Vins

Règlement à l’ordre de Inter CEA

COMMANDE RÉSERVÉE AU TITULAIRE DE LA CARTE INTER C.E.A. EN COURS DE VALIDITÉ.LA COMMANDE DEVRA ÊTRE ACCOMPAGNÉE D’UN RÈGLEMENT AU MÊME NOM.
LA COMMANDE PASSÉE PAR UNE STRUCTURE DEVRA ÊTRE REGROUPÉE SUR UN SEUL BON ET ACCOMPAGNÉ D’UN SEUL RÈGLEMENT AU MÊME NOM. LES COMMANDES

PASSÉES PAR E MAIL OU TÉLÉPHONE OU ARRIVÉES APRÈS LA DATE LIMITE, NE SERONT PAS PRISES EN COMPTE. AUCUN RETRAIT DE COMMANDE AUX
 PERMANENCES BILLETTERIE DE LUNÉVILLE, ÉPINAL, YUTZ ET SAINT AVOLD.
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